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ENTRÉE- une entrée unique par jour
Une entrée en weck 290ml

➢ Taboulé aux raisins secs et légumes, Macédoine de légumes,mayonnaise aux 
herbes, …

ASSORTIMENT DE PLATS CHAUDS AU CHOIX 
Exemples de recettes – données à titre indicatif varies selon la saisonnalité des produits
➢ Une viande ou un poisson au choix

➢ Volaille rôtie, rôti de porc, jambon chaud, saucisse de Toulouse
➢ Lasagne de bœuf, sauce tomate
➢ Fish and Chips

➢ Un féculent au choix
➢ Frites, écrasé de pomme de terre, riz, gratin dauphinois, …

➢ Un légume au choix
➢ Poêlée de fèves, pois gourmands et champignons
➢ Haricots verts en persillade, ratatouille, légumes grillés

 DESSERT – un dessert unique par jour
Un dessert dressé en assiette individuelle

➢ Tartelette au citron, tartelette à la praline, tartelette Bourdaloue, moelleux au 
chocolat …

∞ Une boule de pain 

∞ Eaux minérales Evian
• Prix TTC par personne : 23,20 € 
Tarification incluant l’eau, le service, serviettes papier, vaisselle et verrerie 

Un ticket sera remis à chaque personne pour accéder au self, contre 1 repas.
La commercialisation s’effectue auprès de GL EVENTS EUREXPO directement : 
pauline.bonnassieux@eurexpo.com ; sarah.coquet@gl-events.com 

SELF ONLY LYON
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VALISETTE

Trois menus seront au choix* : viande, poisson et végétarien, afin de répondre 
à tous les régimes alimentaires, incluant : 

• Entrée
• Plat (froid)

• Dessert

Le même menu sera présenté toute la semaine. 

• Viande – menu donné à titre informatif

Salade de lentilles vertes du Puy au chorizo ibérique
Cigaline de porc marinée, penne aux légumes
Tarte aux fruits

• Poisson – menu donné à titre informatif

Salade de truite gravlax
Pavé de merlu breton, jardinière de légumes et semoule au citron confit
Tarte aux fruits

• Végétarien – menu donné à titre informatif

Ceviche de légumes, pois chiche grillés au piment doux fumé
Salade de riz façon poke bowl, fève et olive
Tarte aux fruits

• Prix TTC par personne : 20,70 € 
Tarification incluant les couverts en bois et le pain
Boisson non inclus

*Choix à nous communiquer jusqu’à 10 jours avant l’ouverture du salon. 



LUNCH BOX

• Formule Sandwich + boisson + dessert à 14,50 € TTC au choix parmi notre 
gamme variée * :

Sandwich
+
Boisson
+
Dessert

• Formule Salade + boisson + dessert à 16,00 € TTC au choix parmi notre 
gamme variée * :

Salade
+
Boisson
+
Dessert

*Choix à nous communiquer jusqu’à 10 jours avant l’ouverture du salon. 

Photo non contractuelle



LES BOISSONS

LES SOFTS

Eaux minérales -  en verre consigné

Eau plate 100 cl 3,65€ HT
Eau pétillante 100 cl 3,65€ HT

Eaux minérales -  en plastique

Eau plate 50 cl 1,90€ HT
Eau pétillante 50 cl 1,90€ HT
Volvic citron 50 cl 2,50€ HT
Badoit citron vert 50 cl 2,50€ HT

Jus de fruits - Emile Vergeois
Pur jus d’orange blonde - 100cl 6,90€ HT
Pur jus de pomme - 100cl 6,90€ HT
Nectar de pêche de vigne - 100cl 6,90€ HT
Nectar d’abricot - 100cl 6,90€ HT

Nectar de fraise - 100cl 6,90€ HT

Sodas
Coca-Cola - 50cl 3,00€ HT
Coca-Cola - 100cl 5,50€ HT
Coca-Cola Zéro - 50cl 3,00€ HT
Coca-Cola Zéro - 100cl 5,50€ HT
Fuze Tea - 50cl 3,00€ HT

Fuze Tea - 100cl 5,50€ HT

Les fruits sont pressés à 
période de maturité 
naturelle, et centrifugés à 
froid, pour un rendu plus 
qualitatif, le tout sur le 
site de production 
d’Auvergne-Rhône-Alpes.



ACCESSOIRES

LE PETIT MATÉRIEL

100 serviettes jetables blanches  29 x29 6,00€ HT

100 assiettes jetables  18 cm  Ø 15,00€ HT

50 gobelets krafts à café – 10cl 10,00€ HT

Limonadier (tire-bouchon) 7,50€ HT

Lot de 3 couverts en bois 1,36€ HT

Sac poubelle 1,64€ HT

50 gobelets krafts - 20cl 17,00€ HT

50 gobelets krafts - 33cl 20,00€ HT

50 serviettes jetable noires 20 x20                  
avec boite distributrice

7,18€ HT



Les présentes conditions générales régissent les rapports entre FoodExpo et ses clients. Elles s’appliquent sous réserve d’accords particuliers.

INFORMATION PRODUITS

Les plateaux repas ainsi que nos formules
snacking, sauf précision, sont élaborés pour être
dégustés froids. Nos coffrets repas sont livrés
avec des couverts et vaisselle à usage unique.
Les verres sont à prévoir si une commande de
boissons est effectuée. Nos coffrets cocktails
sont à consommer dans les plus brefs délais afin
de garantir leur fraîcheur et leur qualité. 
L’ensemble de nos produits doivent être
conservés entre 0 et 4° et doivent être
consommés dans un délai de 4 heures. FoodExpo
se réserve le droit de modifier la composition
des plateaux repas et des plateaux cocktails en
fonction des aléas liés aux approvisionnements
de produits.

DÉLAIS DE COMMANDE

Pour les plateaux repas, la commande doit être
réceptionnée au plus tard la veille avant 17h00.

Nous vous demandons de vous rapprocher de
notre service commercial afin de vous assurer de
la possibilité de livraison avant confirmation
écrite de votre part. Les plateaux cocktails doivent
être commandés avec un délai de minimum
48h00 ouvrées avant le jour de livraison. Les
paniers gastronomiques sont à commander
72h00 à l’avance.

PRISE DE COMMANDES

Pour l’ensemble de nos prestations : plateaux repas, cocktail,
buffet, paniers gourmands, paniers repas et coffrets cadeaux, le
client devra impérativement confirmer par écrit sa commande à
l’adresse suivante : commercial@foodexpo.fr. Il devra être
indiqué le lieu de livraison (avec l’ensemble des informations
nécessaires au bon déroulé de la livraison, n° du hall, du stand),
l’heure de livraison souhaitée, le nom du prescripteur, ainsi que
tous les éléments pouvant aider à sa bonne réception (nom de la
personne qui réceptionnera et numéro de téléphone). L’envoi du
devis signé vaut acceptation de l’ensemble des prestations
chiffrées et est indispensable pour la validation et la production
de la commande. La réservation d’une prestation ne sera 
considérée comme définitive qu’après réception par FoodExpo
de l’acompte et des présentes conditions générales de ventes
signées. Toutes modifications ou annulations de plateaux-repas
et de plateaux cocktails devront être faites 72h00 à l’avance ;
après cet horaire, la commande sera facturée au client.

RÈGLEMENT

Le client devra s’assurer de la conformité de la livraison avec sa
commande. Toute réclamation devra, pour être prise en compte,
intervenir au moment de la livraison et être mentionnée par
écrit sur le bon de livraison. Par mesure d’hygiène, aucune
marchandise ne pourra être reprise ou échangée. La facture est
établie le lendemain de la prestation et est envoyée par email.
Le solde du règlement de la facture est à effectuer à réception de
facture. Le règlement peut se faire par virement bancaire ou
carte bancaire à distance ; dans ce dernier cas merci de nous le
préciser lors de votre commande.Nous vous demandons un
acompte de 70% afin de valider votre commande. Si votre
société est basée à l’étranger, nous vous demandons de régler
100% de la prestation en amont. A réception de la facture de
solde, vous disposez d’un délai de 30 jours pour régler.

HORAIRES DE LIVRAISON

Les livraisons peuvent s’effectuer de 8h30 à 18h00 dans
un créneau horaire d’une heure. Le client s’engage à
être présent durant la totalité du créneau horaire défini
sur le devis validé. En cas de livraison à l’horaire prévu
et en absence du client, la commande sera déposée sur
le stand et ne peux pas faire l’objet d’une réclamation.
Si nous jugeons que nous ne pouvons pas déposer la
commande sur le stand, nous pourrons effectuer une
nouvelle livraison en appliquant un nouveau forfait de
livraison.

LOCATION DE MATÉRIEL
Lors de la location de la verrerie, si constat d’une perte
ou casse, le verre sera facturé 3,50 € HT.

ASSURANCE ET RESPONSABILITE
Les risques de dégradation, de perte, de casse des biens
présents sur le stand ne sont pas couverts par les
assureurs et sont donc à la charge effective du client
qui se doit d’assurer à ses frais tous les biens de valeur
qui pourraient se trouver sur le stand. FoodExpo
décline toute responsabilité en cas de dégradation, de
perte, de casse de biens appartenant au client. Le client
est responsable de toute dégradation, de toute perte,
de toute casse, susceptible d’être causée par les
membres de son personnel ou par un tiers sur le
matériel mis à sa disposition par FoodExpo.

LES CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE
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