SALON MONDIAL DES METIERS
2022

DU JEUDI 1er DECEMBRE AU DIMANCHE 4 DECEMBRE

ondial
des meétiers

Auvergne-Rhone-Alpes
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SALON MONDIAL DES METIERS LYON 2022
SELF ONLY LYON

DU JEUDI 1er DECEMBRE AU DIMANCHE 4 DECEMBRE
Menu unique sur la durée du salon

Entrée individuelle au choix (3 variétés)

Plat chaud : 1 viande (steak haché, supréme de volaille) & 1 poisson
Garnitures : frites, écrasé de pomme de terre, riz, haricots vert
Dessert individuel au choix (3 variétés)

Eaux minérales Evian et Badoit
Prix TTC par personne : 20,90 € (prix prévente)

Prix TTC par personne : 22,00€ (prix sur place)
Service, serviettes papier, vaisselle, verrerie
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VALISETTE

DU JEUDI 1¢ DECEMBRE AU DIMANCHE 4 DECEMBRE
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Entrée, plat (froid) et dessert
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(fournis avec des couverts en bambou)

Prix TTC par personne : 17,50€ (TVA 10.00%)
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SALON MONDIAL DES METIERS LYON 2022

LUNCH BOX

- Sandwich grainé au poulet + Moelleux chocolat + Evian 50cl|
- Sandwich Lyonnais (rosette) + Flan patissier nature + Evian 50cl
- Sandwich Végan du moment + Mousse chocolat Vegan + Evian 50cl

Formule Sandwich : 10,90€ HT

- Salade au Poulet + Moelleux chocolat + Evian 50cl
- Salade Vegeétarienne, pomme, fromages et noix + Mousse chocolat Vegan + Evian 50cl

Formule Sandwich : 12,30€ HT
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FORMULE PLAT DU JOUR (viande ou poisson)
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MENU DU JOUR
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LE DEJEUNER

LES DESSERTS GOURMANDS

FORMULES GOUTER

Fo .\
F@ E X 0O F PATISSERIE DESSERTS EN COUPELLES
E X O E Tartelette citron meringuée 5,00 € Framage blanc aux framboises @ '&n_‘, .' 450 €
Tartelette fine aux pommes 4,00 € Salade de fruits frais e‘ - .l 450 €
F 0 Millefeuille nature (/) ag0€ Mousse au chocolat végétalienne " @ @8 ™ 450¢
F 0 F Eclair au chocalat 400€ Yaourt vanille au lait entier Paul 300€
E X O Eclair au café 430 €
E X O E Flan nature & la part 4,00 € CR EP ES & GAUFRES
Flan coco 4,00 € 1 o
F Moelleux au chocolat a la part @ 4,00 € repe au sucre () _ - s
Crépe a la pate a tartiner @
F@ 0 F Macaron ™ & partir de 5,00 € 2EE oicetbes 4,00 €
Beignet (chocolat, framboise, ppmme) 260 € Crépe a la confiture @
E X O E X O E Cannalé 210€ fraise ou abricot . 380€
Palmier 290€ Gaufre ™ au sucre ":‘w - 4,00 €
Tarte au sucre 2 E Gaufre ™ & la pate a tartiner @
F F@ F Tartelette 4 la praline rose 450€ Bocuse & crame foustice feoe
0 E X O Tartelette au chocolat 400 €
E X o E




